
OFERTA
DLA FIRM

BOŻE
NARODZENIE

2025



PRZEKĄSKI/ FINGER FOOD
tapas: pasta żurawina, camembert, orzech

tapas: mus z pstrąga 
tapas: pasztet mus śliwkowy 

mini croissant: łosoś wędzony, kremowy serek z koperkiem, kapar 
mini croissant: oscypek, mus z żurawiny, chips z bekonu, rukola 

mini croissant: grillowany kurczak, pieczona dynia,  konfitura
z czerwonej cebuli, młody szpinak

tartaletki: tatar z łososia 
tartaletki: tatar z buraka 

paszteciki z ciasta francuskiego z grzybami i śliwką 
śledź z pesto z suszonymi pomidorami i kaparami 

śledź w sosie musztardowo - miodowym 
mini sałatka jarzynowa z musem majonezowym 

mini ryba po grecku
sałatka z pieczonym burakiem, serem pleśniowym i orzechami

włoskimi

cena: 140 zł / 10 szt.
minimalne zamówienie 10 szt. z danego rodzaju

ZUPY WIGILIJNE
(porcja 200 ml)

barszcz czerwony / 10 zł 
zupa grzybowa z łazankami / 15 zł 

krem z pieczonej dyni i batatów z imbirem
 i pestkami granatu / 15 zł

minimalne zamówienie 10 porcji danego rodzaju



OBIADY WIGILIJNE 
Zestaw nr 1: łosoś w glazurze miodowo - sojowej

z sezamem (100 g)
puree z selera z masłem szałwiowym (150 g)

“tagliatelle” z marchwi z wędzoną solą (100 g)

cena 45 zł / porcja

Zestaw nr 2: dorsz pieczony w sosie porowo- koperkowym z białym
winem (100 g)

pieczone ziemniaczki z rozmarynem i czosnkiem z nutą trufli (150 g)
surówka z kiszonej kapusty, jabłek i żurawiny (100 g)

cena 45 zł / porcja
minimalne zamówienie 10 porcji danego rodzaju

DANIA WIGILIJNE
pierogi ruskie

pierogi z kapustą i grzybami

cena 70 zł / 20 szt.
minimalne zamówienie 20 szt. z danego rodzaju

kapusta z grzybami 
cena 59 zł / 1 kg

minimalne zamówienie 1 kg 



SAŁATKI
klasyczna jarzynowa / 59 zł

ryba po grecku z chilli i cynamonem / 69 zł
surówka z kiszonej kapusty, jabłek i żurawiny / 35 zł

buraczki pieczone z pomarańczą i tymiankiem / 39 zł

minimalne zamówienie 1 kg 

ZESTAWY/ PATERY 
(patera 26 cm)

antipasti mix: wędliny świąteczne, sery, pasty, pieczywo 
cena: 189 zł

antipasti wieniec: koreczki świąteczne + dekoracje (30 szt.) 

cena: 179 zł

DESERY / MINI TARTY
mini serniczek piernikowy z konfiturą śliwkową

mus makowy z białą czekoladą i pomarańczą
tiramisu piernikowe z rumem i kawą

mini tarta z musem z żurawiny, biała czekolada z rozmarynem
mini tarta szarlotka pod kruszonką 

mini tarta z chrupką malinową, ganache pistacjowe 
mini cynamonki z kremem piernikowym 

mini rollsy makowe z lukrem pomarańczowym

cena: 150 zł / 10 szt.
minimalne zamówienie 10 szt. z danego rodzaju



CIASTA CAŁE
(okrągłe 26 cm)

sernik makowy z polewą kawową
sernik dyniowy na korzenny spodzie

sernik pistacjowy
ciasto marchewkowe z kremem piernikowym

cena : 160 zł / 1 szt.

CIASTA NA KAWAŁKI
(20 szt. mini porcji)

szarlotka
ciasto piernikowe z powidłami śliwkowymi

piernikowe brownie z pomarańczami
makowiec

cena : 220 zł / 20 szt.
minimalne zamówienie 20 szt. z danego rodzaju

NAPOJE
(1 litr)

sok pomarańczowy / 20 zł
kompot żurawinowy / 18 zł

woda z owocami / 15 zł

Oferujemy również ciepłe napoje. 
Zapytaj o szczegóły.



ARANŻACJA

Dekoracja i aranżacja stołu to nasza pasja.
Doskonale czujemy się w tych obszarach.

Stworzymy dla Was wyjątkowy klimat świąteczny.
Każdą aranżację wyceniamy indywidualnie.

Oferujemy eko naczynia jednorazowe. 
Wypożyczamy naczynia wielorazowego użytku.

Wypożyczamy stoły koktajlowe (do 10 szt.)

DOSTAWA
Cena uzależniona od odległości od naszej siedziby

(Centrum Bytomia)

JAK ZAMÓWIĆ?
Skontaktuj się z nami!

Iza
Współzałożycielka / Opiekun klienta biznesowego

tel. 609 724 304 (8:00-17:00)

mail: iza@zelterkatering.pl

osobiście: zelter catering
żołnierza polskiego 15/13, Bytom

OFERTA WAŻNA DO 24.12.2025

WSZYSTKIE CENY W OFERCIE SĄ CENAMI NETTO.

DO CENY NALEŻY DOLICZYĆ PODATEK VAT W WYSOKOŚCI 8%.


